1a colazione con i migliori pro- Vanno M.__m Qm in mano a due giovani Luca, Il CIeco, Sl e avvicinala ea na
dotti tipici regionali? «Arrivano : mgb classe 1982, e Gabriele, nato in-  iniziato a toccarlo, a “guardar-
diversi italiani, ma ci sono an- | %nrm ivoli - vece nel 1986. Per loro parla lo  10” con le mani. Ecco, lié arriva-
che inglesi, americani, russi e wAsel zio Giovanni Romiti: «Abbiamo  ta la folgorazione per il Proget-
camrg. i- %ﬁmﬂﬁﬂ%ﬂrﬁ& an- €ON Qmm:mnmm_osm. ww,gmﬁz %mbm %mwwm dall'e- to mmEmEd awmwm% %% a
ni -, L'azienda si chi oggio i innfi  stero-raccontaal Tirreno-, per- punto listituto Braille di Firen-
al Corzano ed é situata nel co- n Bo:wo 5&.& m_b Qdmbﬁ ché Ia nostra specialita & I'arte  ze». Insomma, cavalli che posso-
mune di San Casciano Val di € mswma_ﬂ.m:&. topiaria, cioé 1a realizzazione di no essere cavalcati da non ve-
Pesa. Di solito decolliamo dai ella vecchia fattori forme di animali, personaggied denti, anche da soli, a Reggello,
campi della fattoria dei miei vi- I Iid oggetti vari con piante partico- in provincia di Firenze.

cini, famosa proprio per vinie ... . e e lari. E cosi ci siamo trovatia co- ® AIPRODUZIONE RISERVATA
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Laurea alla Cattolica,
poi l'olio extravergine

dell'origingliti va comungue
senza dubbio a Claudia Ceglia e

Monia Piga, 37enni provenienti
dalla facolta di veterinaria del-
YUniversita di Pisa. lnamora-
te degli animali in genere, han-
no pensato di creare a Lastra a
Signa uno dei pochissimi alleva-
menti di lumache esistenti in
Italia. «Si tratta di un alimento
importante, ma che finiva or-
mai solo sulle tavole degli anzia-
ni - racconta Claudia -, anche
perché la raccolta in molte re-
gioni e limitata o addiritfura
proibita. Cosi alla fine & diventa-
1o un prodotto d’importazione e
soprattutto di nicchia. Noi ades-
so abbiamo a disposizione un
terreno di 2.500 metri quadrati
ed adesso ci apprestiamo alla
prima “raccolta”. Il nostro mer-
cato? Ristoranti e gruppi di ac-
quisto solidale (Gas), sia in To-

Subito coop di speciali

contro l'abbandono dei campi

FIRENZE. Nasce in Toscana la
Banca detla terra, per favorire il ri-
cambio generazionale in agricoltura
e impedire I'abbandonc dei terreni:
Piniziativa, promossa da Legacoop
agroalimentare Toscana, @ stata pre-
sentata ieri a Firenze. Secondo uno
studio, il 34% degli agricoltori tosca-
ni soci di cooperative (parial 25% del-
la superficie coltivata) ha pitt di 70
anni, e si calcola che entro il 2020 cir-
ca 200mila ettari di terreni coltivati
potrebbero andare perduti. Due le
proposte avanzate col progetto Ban-
ca della ferra: la prima riguarda la
creazione di cooperative di giovani
periti agrari e agrotecnici laureati
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per le filiere dell’olio, del vino, dei ce-
reali, del florovivaismo, della zoote-
cnia, con terreni messi a disposizio-
ne dagli enti Jocali; 1a seconda preve-
de la coltivazione di terreni abbando-
nati da parte delle cooperative di con-
ferimento in forma diretta, con 1a co-
struzione di una coop ad hoc, 0 coor-
dinando eventuali iniziative di affitto
p usufrutto del terreno tra isoci. «L'o-
biettivo che ci siamo dati - ha detto
Roberto Negrini, presidente di Lega-
coop agroalimentare - e evitare lab-
bandono dei campi, e mantenere le
sirutfure m&za%«_._ ttive toscane con la
qualita delle loro produzioni fanose
nel mondo».

on l'agricoltura non si diventa magari ric-
« o chi, ma sicuramente & un lavoro che offre la

possibilita di una vita dignitosa». Inizia cosi,
con una citazione, la nostra intervista con Fran-
cesca Ferrari, 31 anni, lunigianese di Poniremo-
1i, delegata regionale per le giovani imprese del-
1a Coldiretti, persona che segue quindi istituzio-
nalmente proprio il mondo delle nuove attivita:
quando si parla di «vicinanza alla terra» lei di-
venta un fiume in piena € cita un caso dopo l'al-
tro. Magari di ingegneri, di infermieri, di laurea-
ti in economia o diplomati in un istituto tecnico
che hanno deciso di rimettersi in gioco, «sempre
in base ad una scelta consapevole e convintay,

Se non shaglio, Francesca, € anche il suo
caso; un’ottima laurea a Milano, poi questo
approdo a Pontremoli con tutta Ia famiglia.

«l proprio cosl. Mi sono laureata in scienze
della formazione alla Cattolica, un percorso mol-
to lontano dall’agricoltura, ma che cerco di man-
tenere anche con attivitd didattica dedicata ai
gruppi di studenti che vengono a trovarci. Mio
marito, Paolo, 35 anni, invece faceva il barman,
Adesso viviamo qui con 1a nostra bambina, Ca-
terina, che compie proprio un anno. Insomma,
ho coronato il mio sogno, guello di mettermi a lavora-
re sulla terra dei miei bisnonni, in tutto nove ettari do-
ve pratichiamo I'olivicoltura specializzatay.

Ma veniamo piil in generale ai giovani ed an-
che ai pit1 anzianotti che pero decidono di dare vi-
ta ad attivita che sono comungue “giovani”. Che
cosa hanno in comune?

«Soprattutto la voglia di fare impresa, di creare
qualcosa che abbia caratteristiche particolari, che sia
fortemente innovativa, che si possa seguire con gran-
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